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CAMPANIA AGLIANICO IC

comprensorio del Taurasi
aglianico 100%

guyot / cordone speronato

4000 /80 quintali

fine di 011(1)re/inizio novembre

manuale in cassette

temperatura controllata in serbatoi di acciaio
inox e barili di rovere francese 500 It per 5 mesi
sentori fruttati maturi e delicate note floreali
morbido, mediamente strutturato, buona acidita
abbastanza persistente

vendemmia 2006 vendemmia 2007
gradi 13% Vol. gradi 13% Vol.

contenuto 0,750 LT.

ofe 1 vini



